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Liebe Giste,
Im Jahr 1970 6ffneten wir Thnen unsere Tiiren als Schneiderei und
seitdem gehen wir schon 54 Jahre einen gemeinsamen Weg,
indem wir Thnen unsere Dienste zur Verfiigung stellen. Nun
beginnen wir an gleicher Stelle ein neues Kapitel mit der
ichen familiiren Tradition und Atmosphéire und mochten Sie
in unserem Restaurant begriil3en.

n Thnen eine kulinarische Reise in die faszinierende
tiirkischen Kiiche bieten. Unser Menii umfasst
pezialititen der Schwarzmeer-Region, feinste
riationen und authentische Gerichte nach
zepten. Tauchen Sie ein in eine Atmosphire, die
t und Genuss auf hochstem Niveau vereint. Wir
ie bei uns im , Efulim“ begriilen zu diirfen.

Familie Kucuras

Allergene & Symbole
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Eier Fisch Krebstiere  Milch Sellerie Sesam  Schwefeldi
samen und

O D ® ®%

T~ Erdniisse ~ Glutenhaltiges  Lupine Schalenfriichte

AR N

Sojabohnen Weichtiere Scharf







SOGUK MEZELER:
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Kalte Vorspeisen

5-CacCIk <=t 4.5
Sahnejoghurt verfeinert mit Minze,
Gurke und einem Hauch Knoblauch ®

6-Haydari --------ccucceeonn 5.5
Joghurtminzcreme und Knoblauch ©)
7-Antep Ezmesi (Antep art) \ - 5,5

Paprika-Tomaten Dip, fein passierte
en mit Paprika, Zwicebel,
noblauch in Olivendl und

19-COBAN SALATA =—— 9.9

Hirtenslat mit Tomaten , Gurken,
Spitzpaprika, Zwiebel, Petersilie,
verfeinert mit Olivenol

20-TAVUKLU MEVSIM — 13,5

/\P\ SALATA

T~

\’//2 - Gemischter Saisonsalat mit
\_/:é/ Hihnchenbrust, Paprika und Zitronen

95! Olivenolviagrette

SICAK MEZELER: \

Warme Vorspeisen

14-Sigara Boregi - - - ------ccc---- 0.9 \ / /

Knusprig gebackene Teigrollchen mit \
Kriuterkase Fiillung Salatgarnitur und O
Cacik O ® Q

15-Icli Kofte --------nmmmmmmnann

Bulgur Frikadellen mit Hackfleisch
Walnuss Fiillung dazu Knoblauch
Joghurtcreme (D ®

16-Karides Tava - - - - - - - - cceeunnn 18,9

Garnelen-Pfanne in Knoblauch Sauce mit
Tomaten, Butter und Kriutern verfeinert

OO

17-Sebze Kizartma -------------- 5.5

Gebratenes Gemiise auf
Knoblauchjoghurt mit Tomatensauce ©)

18-Tursu Kavurma -------------- 5,9

Fingelegtes Gemiise mit Zwiebel und
Knoblauch angebraten

21-AKCAABAT PIYAZ

WeiBle Bohnen auf fein geschnittener
Griinblattsalat mit Zwiebeln, Petersilie
und Zitronen Olivenol verfeinert

22-KARIDESLI MEVSIM — 15,5
SALATA

Gemischter Saisonsalat mit G
Zitronen Olivendlviagrette




23-KASARLI PIDE  ———— 10,5
mit Schafskése, Gouda (D ©
24-KUSBASI PIDE —— 12,5

mit fein geschnetzeltem Fleisch, Zwiebel,
Paprika und Tomaten (1)

25-SUCUKLU PIDE ——— 11,5

chwurst, Mozarella © ©

11,5

— 16,5

Donerteller mit Beilage nach Wahl und
Salat

36-ISKENDER ——— 17.5

/—’H\\ﬁ\ Doner Kebab aufl knusprig gerosteten

~ Pide stiicke , begleitet von einer

\\% speziellen Tomatensofe, Joghurt und
‘ : = geschmolzener Butter ® (D
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KARADENIZ PIDELERI

Traditionelle Pide der
Schwarzmeerregion

30-Peynirli Karadeniz Pidesi - - - - - - - 10,9 Q) k
Tradotionell nach Schwarzmeer Art
zubereitete, rund geformte Pide mit Kiise

OO

31-Kiymali Karadeniz Pidesi - - - - - - - - 12,
Traditionell nach Schwarzmeer Art
zubereitete, rund geformte Pide mit fein
gehackte Gemiise und Hackfleisch (D

32-Kapah Kiymali Karadeniz Pidesi- - - 12,5
Traditionell nach Schwarzmeer Art
zubereitete, bedeckte Pide, gefiillt mit
Hackfleisch und Zwiebel O

33-ANTEP LAHMACUN

Tiirkische pizza mit hackfleisch nach
Antep art, serviert mit Salat (D

34-FINDIK LAHMACUN — 7

4 stk. mini Tiirkische pizza serviert
mit Salat (D

+yumurta 1

37-FIRINDA KASARLI
DONER

im Holzbackofen mit kiise iiberbackener
Doner dazu eine beilage nach Wahl und

Salat ‘\
38-COKERTME DONER —— 1@&8
(Ustanin Tavsiyesi) |

Doner aufl diinn geschnitlene u
Kartoffeln serviert mit Knob
wiirzige Tomatensauce u
geschmolzener Butter



LZKOHLEGRILL

39-TAVSIYEMIZ

Unsere Empfehlung
Efulim Karisik- Izgara Tepsisi

Eine gemischte Grillplatte mit saftiger
LammkKotelett, zartes Hihnchen und
LammspieB , wiirzige scharfe Hackspiel3
sowie marinierte Hihnchenfliigel und
m1n1 Lahmacun, dazu kostliche Beilagen
illgemiise, Butterreis und Salat ©)

18,9

in diinnem

Gegerillter Lammhackspief3 auf
Auberginenpiiree gebettet und mit
Knoblauchjoghurt verfeinert dazu
Beilage nach Wahl und Salat

43-URFA KEBAP —— 17,5

Gegrillter Lammhackspief3 mit
Grillgemiise dazu Beilage nach Wahl und
Salat
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44-KUZU SIS — 18,

OO

Wiirzig gegrillter Lammspiel3 mit
gegrillter Gemiise dazu Beilage nach Wahl
und Salat

45-YOGURTLU —————
KUZU SIS

Gegrillter Lammspief; auf

Auberginenpiiree gebettet und mit

Knoblauchjoghurt verfeinert, dazu Beilage
nach Wahl und Salat ©®

46-KUZU KABURGA 17,9

Lammrippchen mit gegrillten Paprika und
Tomaten, dazu Beilage nach Wahl und
Salat

47-KUZU PIRZOLA—— 22,5

Marinierte Lammkotelett vom Grill mit
Beilage nach Wahl und Salat

48-DANA PIRZOLA—— 21,9

Marinierte Kalbkotelett vom Grill mit
Beilage nach Wahl und Salat

49-AKCAABAT KOFTE

Traditionelle Hackfleischfrikadellen
nach Art der Schwarzmeerregio
serviert mit Beilage nach Wa
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50-TAVUK SIS —————— 16,9 52-YOGURTLU —— 17,

TAVUK SIS

Wiirzig marinierte Hihnchenspief3 mit Wiirzig marinierte Hihnchenspief3 auf

gegrillte Gemiise, eine Beilage nach Wahl Auberginenpiiree gebettet und mit

und Salat Knoblauchjoghurt verfeinert ©
= C
= 51-BEYTI 17,9 53-TAVUK KANAT —— 16,5 \
S TAVUKSIS
— iikzig marinierte Hihnchenspief3 in Aromatisch, fein wiirzig marinierte

ateig gewickelt mit Hihnchenfliigel, gegrillt mit Beilage nach
urt, fein wiirzige Wahl und Salat

zerlassener Butter
e Beilage nach Wahl

18,5 56-DANA SAC TAVA — 17,9

Zartes Kalbgeschnetzeltes mit frischem
erreis in der Gemiise und Butterreis in der Pfanne
gensalat ©® serviert, dazu Beilagensalat ©

16,9 57-SEBZELI SAC TAVA

15,9

tzeltes mit Fein gewiirzte Gemiisepfanne mit
tterreis in der frischem Gemiise der Saison

12,9 01-CUPRA I[ZGARA — 19,9

der Schwarzmeerkiiche; Frisch gegrillte Dorade, serviert mit
1g in Maismehl gewendete Pommes und Beilagensalat, ein Genuss fiir
Sardellen, in der Pfanne gebraten mit Fischliebhaber @)
Beilagensalat ®)

Z.

=]

> 50-SOMON IZGARA 20,9 62- FIRIN LEVREK =——— 21,9
= \
— Saftig gegrillter Lachs, serviert mit Im Holzbackofen gegarter Wolfsbarsch m t\ ~
= Pommes und frischen Beilagensalat einer aromatischen Knoblauch und \
E ® Tomatensauce @)

%

60-LEVREK BUGULAMA — 18,9

t__:;cé/ Zartes gedimpfter Wolfsbarsch mit Kése
=

iiherbacken ®)
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Kaffee Crema

76-Kahve ---------eccemoooon-

77-Cappucino - - - -------oooo-

78-ESpresso - cccccccccooeoe

79-Cay Cesitleri ---------------
Teebeuteln
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r Genuss aus dem

restoran
| 63-PILAV 2,9 66-BULGUR - 2,
Reis nach Tiirkischer art ©® Weizengriitze nach Turkischer Art ()( )
Z 64-POMMES 2.7 67-MAYONNAISE | /
) ®
S 65-KETCHUP 12 68-SUZME YOGURT -
g Portion Joghurt ® \

71-LAZ BOREGI
(Tavsiyemiz)

Ein Klassiker der Schwarzmeerregion:
Zarles Blitterteig gefillt mit Vanillien
pudding und mit Sirup veredelt ® (O

72-KUNEFE 75

Feinster Engelshaar gefiillt mit einer
cremigen Kisemischung und siilen
Sirup ®Q©
+ kaymak 1,3
+dondurma 1,6

SOGUK ICECEKLER

Kalte Getrianke

80o-CocaCola 021 --------vvovnn
81-Coca Cola Zero 0,21 ----------
82-Coca Cola Light 0,21 ---------
83-Tritz Cola 0,331 --------------
84-Fanta 0,21 -----------onnonn
85-Sprite 0,21 ------ccieoaeon
86-Fistee 0,331 ----------------
87-Apfelschorle 0,21 ------------
88-Apfelsaft 0,251 --------------
89-Orangensaft 0,251 ------------
go-Frischer Orangensaft o,251-----
91-Schweppes 0,21 == ------------
92-Maracujaschorle 0,251 ---------
93-Kiba 0,251 -------c-ccmoann
o4-Ayran 0,251 -----coceieaeo o
o5-Uludag Gazoz 0,251 -------
96-Wasser mit Kohlensiure
97-Wasser mit Kohlensi
98-Wasser ohne Kohle
99-Wasser ohne Ko




